Programa d’Investigacio de
la Qualitat Sanitaria dels
Aliments (IQSA) 2007

Resultats principals

Agéncia de Salut Publica

Podeu veure I'informe complet a

www.aspb.cat/quefem/docs/igsa07res.pdf

~
o
o
N
<<
n
g
%)
2
=
(0]
£
<
D)
(3]
kel
=
©
=
©
=]
(e
&
()
kel
b
o
<
0o
=
173
)
>
=
o
©
£
©
S
o0
o
2
o
<
=
=
=]
-
=
=
<
(7]
@
=
i
=]
=
)
=)
<<

€ S B Consorci Sanitari de Barcelona

/+ Agencia
de Salut Publica




Programa d’Investigacio de
la Qualitat Sanitaria dels
Aliments (IQSA) 2007

Resultats principals






Autors de l'informe:
Josep F. Arqués, Mireia Fontcuberta, Miquel Martinez, Zaida Vicente

Responsables de les dependéncies participants en diverses fases del
disseny i execuci6 del programa:

Julia Duran
Directora de I'Institut de Seguretat Alimentaria i Salubritat

Conrad Casas
Director del Laboratori de I’Agéncia de Salut Publica

Pere Balfagon
Cap del Servei d’Inspeccié Sanitaria d’Industries Alimentaries

Samuel Portafia
Cap del Servei d’Inspeccié Sanitaria d’Establiments Minoristes d’Alimentacio

Montse Ramoneda
Cap del Servei d'Inspeccié Sanitaria de Mercats Centrals

Francesc Centrich
Cap del Servei de Quimica

Maria Dolors Ferrer
Cap del Servei de Microbiologia

Teresa Subirana

Cap de Garantia de Qualitat
Gloria Vila

Cap de Gestié i Serveis

Amb I'agraiment i reconeixement a la important tasca realitzada pels inspectors vete-
rinaris adscrits als Serveis d'Inspeccio, amb especial mencié al personal que de manera
habitual realitza la recollida de mostres: Mercé Ribas, Laura Caballé, Ramén Rodriguez,
Justiniano Calle, Mariano Estenoz i Carmelo Sacristan, al suport administratiu en la
gestié del programa i en I'entrada de dades al sistema, aixi com a la transcendent
tasca realitzada pel personal del Laboratori en la recepcio i entrada de les mostres,

en la seva analisi i en la tramesa informatitzada dels resultats.

El projecte de comunicacié dels resultats del programa IQSA ha estat financat par-

cialment pel CIBERESP.






index

ODBJECHIUS ... 7

Parametres analitzats...........................oo 9

Aliments analitzats...............cccoo 11

Combinacié parametres-aliments analitzats ............................................ 12
RESUIATS. ... 15
Resultats globals...........oiiiii i 16

Taula 1: Resum de resultats per grups d'aliments: ........cccoovoiieiiiiiiiiiiie 18
Carns fresques

DESPUIES ...
Carns picades i preparats de carn
ProduCtes Carnis CUATS ...o.vviiieiiei et

LTS e
MaANTEGUES ...
Formatges
POIX TIOSC ..o
PEIX TUMAT ...
CONSEIVES B PEIX ..ttt
CIUSTACIS. ..ttt
CefalOPOAES ... i
BIVAIVES ..

Cereals i derivats
Llegums dessecades.........cccoeeviiiieiiiiiiiiiieeee

Preparats per a lactants i de continUacio ...........cooviiiiiiiiiiiiec e 24
Aliments amb cereals per lactants-nens curta edat ...........cccccevviiiiiiii, 24
PastisSeria farCida........oouiiii e 25
Menjars preparats amb aliments sense tractament t&rmic..........cccooceviviennne 25
Menjars preparats amb tractament termic ............cccooee

Salses vermelles i aliments amb salses vermelles ...
Salses de SOJa ..oivvvviieiiiiieee
HOITAIISSES .t
FIUITES e
FrUIA SBCA ... i
CONAIMENTS | @SPECIES. ...ttt
Te i infusions




Taula 2: Resum dels resultats per parametres analitics
ABIOTICS e

ADDITIUS e
Colorants...............
Conservants ...........

MICROBIOLOGICS
NAICAAOTS ..
L A a o a1
PaAtOGENS ..ottt
Toxics derivats de I'activitat microbiana

Annex 1: Limits de tolerancia per a la valoracié dels resultats................. 35
Taula 3: Limits de Tolerancia per parametre i aliment.........ccccoooviiiiiiiiiiiiiiei. 35

Taula 4: Disposicions legislatives de referéncia..........ccooevviiiiiiiiiii 43



Objectius

El programa IQSA té com a objectiu fonamental avaluar la preséncia o nivells de de-
terminats contaminants ambientals, residus quimics, additius i agents microbiologics
en diversos aliments susceptibles de contenir-los, per tal de valorar la situacié actual
i la seva evolucié en el temps.

La caracteristica fonamental sobre la que es basa el programa és el seu caracter obert
i dinamic, permetent la incorporacié d'aquells contaminants que en un moment
donat poden ser objecte d'especial interés, ja sigui per recomanacions de control
per part d’organismes oficials, o per alarmes, interes cientific, etc.

Amb la seva aplicacié periodica s’obté informacio rellevant en termes de seguretat
alimentaria i de proteccié de la salut del consumidor.

En aquests darrers anys s"han anat consolidant diverses linees de vigilancia que es
poden resumir en:

* Agents zoonotics en aliments, com salmonella, campylobacter, listeria, yersinia,
escherichia coli O157. Els resultats que s’obtenen contribueixen al coneixement de
la problematica i prevalenca d’aquests microorganismes a I'ambit local, autonomic,
estatal i europeu donat que anualment es comuniquen al Departament de Salut,
qui amb les dades de la resta de Catalunya ho comunica al Ministeri de Sanitat i
Consum, qui amb les dades del conjunt de I'estat ho trasllada a I’Agéncia Europea
de Seguretat Alimentaria.

Contaminants Organics Persistents, com hidrocarburs aromatics policiclics, plagui-
cides organoclorats i PCBs. Constitueix una linia de recerca prioritaria que va més
enlla de la verificacié del compliment normatiu dels limits de tolerancia, pretenent
aconseguir una visié de conjunt de la possibilitat d’exposicié a baixes concentraci-
ons de contaminants amb capacitat d’acumulacié a I'organisme.

* Contaminants ambientals com metalls pesants, avaluant els nivells que presenten
en aliments amb probabilitats de contenir-los, i valorant les tendencies que es van
produint en el temps, possibilitant la realitzacié d'estudis d'avaluacié del risc en
la poblacié consumidora.

Residus de plaguicides en aliments sotmesos a tractaments fitosanitaris en el sec-
tor de produccié primaria, verificant que es mantenen per sota del limit maxim,
indicatiu d'unes bones practiques agricoles.

Additius alimentaris d’ampli Us, com ara els sulfits, verificant la seva correcta
utilitzacio i etiquetatge, aspecte molt rellevant en tractar-se d'una substancia po-
tencialment al-lergénica.



* Micotoxines. La presencia d'aquests toxics d'origen fungic, sense llindars segurs
quant a toxicitat, és objecte d'interes per tal de verificar que es mantenen a valors
el més baixos possibles.

Durant I'any 2007 s’ha mantingut la vigilancia de parametres i aliments tradicionalment
avaluats pel programa, alhora que s’ha incorporat la Recomanacié 2007/225/CE rela-
tiva a un programa comunitari coordinat de control destinat a garantir el respecte
dels limits maxims de residus de plaguicides en els cereals i a determinats productes
d’origen vegetal. Aixi mateix a I'hora de seleccionar els microorganismes a analitzar
s'han tingut en consideracio les directrius contingudes a I'informe de I’Agéncia Euro-
pea de Seguretat Alimentaria “Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection
—Manual for Reporting on Zoonoses, Zoonotic Agents, Antimicrobial Resistance and
Food-borne Outbreaks in the framework of Directive 2003/99/EC and on some other
pathogenic microbiological agents for information derived from the reporting year
2006, The EFSA Journal (2007), 100, 1-86" aixi com el Reglament CE 2073/2005,
que regula els criteris microbiologics aplicables als productes alimentaris, diferenciant
entre criteris de seguretat alimentaria i criteris d'higiene de procés. A més, seguint
aquestes directrius, quan amb I'aplicacié del programa es detecten soques de Salmo-
nella, Campylobacter i E. Coli 0157 es determina la seva resistencia antimicrobiana
a ampicilina, cefotaxima, cloranfenicol, ciprofloxacino, gentamicina, acid nalidixic,
estreptomicina, sulfonamides, tetraciclina i trimetoprim. En I'ambit de la vigilancia
bacteriana cal també remarcar el control que s'ha efectuat dels nivells microbiologics
de diversos menjars preparats mantinguts o exposats en I'ambit de la restauraciod
comercial. Finalment destacar la incorporacié de la vigilancia de les toxines de fusa-
rium, recentment regulades mitjancant el Reglament CE 1881/2006.

L'aplicacié del programa permet tenir una visié puntual de la situacié actual per a
determinats parametres i aliments, possibilita avaluar tendéncies en aquells que sén
mantinguts en el temps, fa possible la deteccié de situacions andmales que poden
ser objecte de mesures correctores o de la seva comunicacié a les autoritats sanitaries
competents, i proporciona informacié que facilita la prioritzacié i planificacié de les
activitats de control.



Parametres analitzats

Abiotics

* Hidrocarburs aromatics policiclics-HAPs

* Metalls: pb, cd, hg (total i metilmercuri), as (total i inorganic)
e Nitrats

e PCBs

* Plaguicides

* 3-monocloropropa-1,2-diol (3-MCPD)

Additius

* Colorants vermells tipus Sudan

* SO,

e Tractament amb CO

¢ Sorbats/Benzoats/Parahidroxibenzoats
¢ Nitrats/nitrits

Microorganismes i toxines microbianes

* Bacteris aerobis

* Enterobacteris

* Coliformes

e E.coli

* Estafilococs coagulasa positius

* Salmonella, i resisténcia antimicrobiana davant la seva presencia.
e E. Coli 0157, i resisténcia antimicrobiana davant la seva presencia.
» Campylobacter, i resisténcia antimicrobiana davant la seva preséncia.
* Yersinia enterocolitica

* Vibrio parahaemolyticus

* Bacillus cereus

* Listeria monocytogenes

* Enterobacter sakazakii

Toxics derivats de I'activitat microbiana
* Histamina i d'altres amines bidogenes
* Micotoxines:
- Aflatoxines B,, B, G,, G,, M,
- Ocratoxina A
- Toxines de Fusarium:
Deoxinivalenol
Zearalenona
Fumonisines B, i B,
Toxines T-2 i HT-2






Aliments analitzats

Carns fresques (pollastre, porc, bovi, ovi)

Despulles (fetge, ronyd)

Carns picades (pollastre, porc, vedella) i preparats de carn (hamburgueses, man-
donguilles, burger meat, salsitxes, botifarra i adobats frescos)

Productes carnis curats, a talls

Productes carnis tractats per la calor fumats i no fumats, venuts a doll o a talls
(inclosos pates)

* Qus

Ovoproductes

Llets esterilitzades, UHT i fermentades liquides

* Mantegues

Formatges frescos i madurats, inclosos ratllats

Peix fresc (tonyina, casso, sardina, moll de fang, salmd, rap, llug, llenguado)

Peix fumat

Conserves de peix (tonyina, sardina)

Crustacis (gambes, llagostins, escamarlans, bou de mar, cranc, galera, cigales)
Cefalopodes (calamars, sepia i pop)

Bivalves (musclos, cloisses, rossellona, navalles, ostro, escopinyes)

Olis d'oliva (verge, refinat, de sansa) i de llavors (girasol)

Cereals i derivats (arros, cereals en flocs, pa)

Llegums dessecades

Preparats per a lactants i preparats de continuacié

Aliments elaborats a base de cereals per a lactants i nens de curta edat
Pastisseria farcida

Menijars preparats (mantinguts o exposats en I'ambit de la restauracié comercial,
i de I'ambit de la produccié industrial)

Salses vermelles i aliments elaborats amb salses vermelles

Salses de soja

Hortalisses (col, porros, enciam, tomaquet, espinacs)

Fruites (pomes, préssecs, nectarines, maduixes)

Fruita seca (festucs, avellanes, ametlles, panses, pipes)

Condiments i especies, incloent pebre vermell (capsicum anuum L, capsicum lon-
gum DQ), pebre de Cayena en pols (Capsicum frutescens, Capsicum baccatum,
Capsicum fastibiatum), pols de curry

e Te i infusions

* Café en gra, molt i soluble



Combinacioé parametres-aliments analitzats

Abiotics Additius

Parametres analitics

Sorbat/Benzoats/
Parahidroxiben-

Tractament amb
zoats

HAPs

Metalls

Nitrats
Plaguicides
3-MCPD
Colorant vermell
Sudan

co

SO,
Nitrats/Nitrits

> | PCBs

>
>

Carns fresques

>

Despulles

x

Carns picades i preparats de carn X

Productes carnis curats

Productes carnis tractats per la calor X X

Ous X

Ovoproductes X

Llets X

Mantegues X X

Formatges frescos

Formatges madurats greixosos X X X

Peix fresc X X X

Peix fumat X

Conserves de peix

Crustacis frescos

Crustacis cuits

Cefalopodes crus

X x| x| x| x
>

Cefalopodes cuits

Bivalves crus

>

Bivalves cuits

Olis vegetals

X | X | X | X
>

Cereals i derivats (arros, pa, pasta)

Cereals en flocs

b3
X | x| x| x

Llegums dessecades

Pastisseria farcida

Menjars preparats grup Ai B

Aliments infantils a base de cereals X

Preparats per a lactants i continuacio X

Salses vermelles i aliments amb salses X X

Salses de soja X X

Hortalisses X X

Fruites

Fruita seca

Condiments i especies X

X | x | x | x| x
>

Te i infusions

Cafe X
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Resultats

Resultats globals

¢ Nombre total de mostres analitzades: 454
¢ Nombre de mostres sense disconformitats: 386 (85%)
e Nombre de mostres amb disconformitats: 68 (15%)

* Nombre de mostres analitzades quant a parametres abiotics: 332

e Nombre de mostres amb disconformitats en parametres abiotics: 10

e Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres abiotics sobre el total
de mostres on s'han determinat parametres abiotics: 3%

* Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres abiotics sobre el total
de mostres amb resultats anomals: 15%

* Nombre de mostres analitzades quant a additius: 130

e Nombre de mostres amb disconformitats en additius: 14

e Percentatge de mostres amb disconformitats en additius sobre el total de mostres
on s’han determinat additius: 11%

* Percentatge de mostres amb disconformitats en additius sobre el total de mostres
amb resultats anomals: 21%

* Nombre de mostres analitzades quant a parametres microbiologics: 342

* Nombre de mostres amb disconformitats en parametres microbiologics: 48

* Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres microbiologics sobre
el total de mostres on s’han determinat parametres microbiologics: 14%

* Percentatge de mostres amb disconformitats en parametres microbioldgics sobre
el total de mostres amb resultats anomals: 71%

Programa IQSA 2007

Mostres Sense Amb
analitzades disconformitats | disconformitats
Parametres abiotics 332 322 (97%) 10 (3%)
Additius 130 116 (89%) 14 (11%)
Parametres microbiologics 342 294 (86%) 48 (14%)
TOTAL 454 386 (85%) 68 (15%)




Resultats globals

Sense disconformitats
85%

Resultats en abiotics

Sense disconformitats
97%

Resultats en additius

Sense disconformitats
89%

Resultats microbiologics

Sense disconformitats
86%

Amb disconformitats
15%

‘ Amb disconformitats

3%

Amb disconformitats
11%

Amb disconformitats
14%
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Resultats per grups d’aliments

Carns fresques
Despulles |
Carns picades i preparats de carn |
Productes carnis curats |
Productes carnis tractats per la calor |
Ous |
Ovoproductes |
Llets |
Mantegues |
Formatges |
Peix fresc |
Peix fumat
Conserves de peix
Crustacis
Cefalopodes
Bivalves |
Olis |
Cereals i derivats |
Llegums dessecades I
Preparats per a lactants i de continuacié
Aliments amb cereals per a lactants-nens de curta edat
Pastisseria farcida
Menjars preparats del grup A
Menjars preparats del grup B

——t Tttt

Salses vermelles i aliments amb salses
Salses de soja |

Hortalisses |

Fruites |

Fruita seca |

Condiments i especies

Te i infusions

Cafe

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Sense disconformitats B Amb disconformitats
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Taula 1: Resum de resultats per grups d’aliments

Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Metalls:
Mostres: 15 | Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)
. Cd (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Abiotics:
Mostres: 15 ll\)/ICB:: s
SD: 15 (100%) ostres: 0 0
o e 5p 15 (100%) | PBS (mg/kg) 0/15(0%) | 0/15 (0%)
AD: 0 (0%)
Carns fresques Plaguicides:
Mostres: 15 . [
Mostres: 15 Plaguicides
sense SD: 15 (100%) | (mg/Kg) 015 (0%) 0715 (0%)
disconformitats: AD: 0 (0%)
10 (67%) sl i
Amb - 2MONENAEN 1 9/15 (13%) | 2/15 (13%)
disconformitats: 259
o -
5 (33%) IZ.SE.9C0I|O157 en | 115 (7%) 115 (7%)
Microbiologics: | Patogens: I. Campylobacter
Mostres: 15 Mostres: 15 en25g 3/15(20%) | 3/15 (20%)
SD: 10 (67%) SD: 10 (67%)
AD:5(33%) | AD: 5 (33%) /15 (0%)
- Els biosero-
I Yersinia grups detectats
enterocolitica 9/15 (60%)
en25g no e;tan
relacionats amb
patogenicitat.
Despulles Pb (mg/kg) 5/12 (42%) | 1/12 (8%)
Mostres: 12
Sense Abiotics: Metalls:
disconformitats: | Mostres: 12 Mostres: 12
11 (92%) SD: 11 (92%) SD:11(92%) | cd (mg/kg) 4/12 33%) | 0/12 (0%)
Amb AD: 1 (8%) AD: 1 (8%)
disconformitats:
1 (8%)
50, (mg/kg) 11/26 (42%) | 0/26 (0%)
Additius: Conservants: Nitrat sodic 10/10
. Mostres: 26 Mostres: 26 o 8/10 (80%)
Carns picades | ¢ "7 650) [ sD; 17 (65%) |\MIKI) (100%)
i preparatsde | A g (35%)  [AD:9(35%) | Nitrit sodic 10/10 9/10 (90%)
carn (mg/kg) (100%) ©
Mostres: 26 indicadors:
Sense nicadors: | g Microorganis-
disconformitats: Mostres: 26 i 9 9
SD: 22 (85% mes aerobis a 24/26 (92%) | 4/26 (15%)
12 (46%) Microbiologics: | 2" i o) | 350¢
Amb Mostres: 26 AD: 4 (15%)
disconformitats: | SD: 21 (81%) Testimonis: | R. E. Coli/g 6/26 (23%) | 0/26 (0%)
14 (54%) AD: 5 (19%) Mostres: 26 | R Estafilococs
SD: 23 (88%) | coagulasa 11/26 (42%) | 3/26 (12%)
AD: 3 (12%) positius
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
I. Salmonella en 426 (15%) | 4/26 (15%)
259
| E.CollO157 en | 556 000 | 2/26 (8%)
259
Patogens: |. Campylobacter 1/26 (4%) 1/26 (4%)
Mostres: 26 [ ©N 259
SD: 21 (81%) 0/26 (0%)
AD: 5 (19%) *Els biosero-
Yersinia grups detec-
enterocoliticaen | 11/26 (42%) | tats no estan
25g relacionats
amb
patogenicitat.
Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 10 Mostres: 10 Plaguicides
SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) | (mg/Kg) /10 (0%) | 0710 (0%)
Productes AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
carnis curats — - >
Mostres: 10 Additius: Conservants: | Nitrat sodic 10/19 1/10 (10%)
Sense Mostres: 10 Mostres: 10 | (mg/kg) (100%)
disconformitats: | SD: 9 (90%) SD: 9 (90%) Nitrit sodic 10/10 0/10 (0%)
9 (90%) AD: 1 (10%) AD: 1 (10%) | (mg/kg) (100%) °
Amb
) . |. Sal Il
disconformitats: | Microbiologics: | Patogens: on ;gn;)ne ¢ 0/10 (0%) | 0/10 (0%)
1 (10%) Mostres: 10 Mostres: 10 —
SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) | Listeria
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) monocytogenes | 1/10 (10%) | 0/10 (0%)
en25g
Abiotics: HAPs:
Mostres: 5 Mostres: 5 o o
Productes SD:5(100%) | SD: 5 (100%) |HAPs(ma/ka) 1 0/5(0%) | 0/5(0%)
carnis tractats | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
per la calor Additius: Conservants: | Nitrat sodic 20/20 0/20 (0%)
’S\AOSUES: 20 Mostres: 20 Mostres: 20 | (mg/kg) (100%)
ense SD: 20 (100%) | SD: 20 (100%) | Nitrit sodic 20/20
H H . 0,
ggi?gfog;sﬂtat& AD: 0 (0%) AD:0(0%) | (mgrkg) (100%) 0/20 (0%)
Amb . . 1+ . | Patogens: I. Salmonella 0/20 (0% 0/20 (0%
disconformitats: M'crOb!OIOQ'CS' Mostres: 20 en25¢g /20 (0%) /20 (0%)
o Mostres: 20 . -
0 (0%) SD: 20 (100%) SD: 20 Listeria
AD: 0 (0%) (100%) monocytogenes | 1/20 (5%) 0/20 (0%)
AD:0(0%) |en25¢
Ous Abiotics: PCBs:
Mostres: 5 Mostres: 5 Mostres: 5 0 0
Semae SD: 5 (100%) SD: 5 (100%) PCBs (ug/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
5 (100%) Microbiologics: | Patogens:
A.mb ) Mostres: 5 Mostres: 5 |. Salmonella en 1/5 (20%) 0/5 (0%)
disconformitats: | Sp: 5 (100%) SD:5(100%) [25gialaclosca |alaclosca °
0 (0%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)




Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Abiotics: PCBs:
Mostres: 4 Mostres: 4
Ovoproductes | SD: 4(100%) | SD:4(100%) PCBs (ug/kg) 0/4(0%) | 0/4 (0%)
Mostres: 4 AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Sense Indicadors:
disconformitats: Mostres: 4 B o o
4 (100%) Microbiologics: | SD: 4 (100%) R. Enterobacteris/g | 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Almb , Mostres: 4 AD: 0 (0%)
gf(c)(;n)formltats: SD: 4 ((1 00)%) Patogens:
° AD: 0 (0% Mostres: 4 I. Salmonella N N
SD: 4 (100%) |en25g 0/4(0%) | 0/4(0%)
AD: 0 (0%)
e L Metalls:
Llets . Qg';:;,s'1 5 Mostres: 15
Mostres: 15 oes: ) SD: 15 Pb (mg/kg) 0/15 (0%) | 0/15 (0%)
Sense SD: 15 (100%) A
disconformitats: | AD: 0 (0%) (100%)
isconformitats: . AD: 0 (0%)
15 (100%) - T - -
Amb Microbiologics: | Micotoxines: )
disconformitats: | Mostres: 15 Mostres: 15 | Aflatoxina M o o
0 (0%) SD: 15 (100%) | SD: 15 (100%) | (ng/l) b |#1503%) 015 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
Mantegues PCBs:
Mostres: 5 Mostres: 5 o 9
Sense Abiotics: SD: 5 (100%) PCBs (g/ka) 075 (0%) 075 (0%)
disconformitats: | Mostres: 5 AD: 0 (0%)
2(150%) i% %((10?)/0)%) Plaguicides:
m : 0 Mostres: 5SD: | Plaguicides
disconformitats: 5 (100%)AD: (mg/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
0 (0%) 0 (0%)
PCBs:
Mostres: 14 o o
Abiotics: SD- 14 (100%) PCBs (ug/kg) 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Mostres: 14 AD: 0 (0%)
SD: 104((()1/0)0"/0) Plaguicides:
AD: o Mostres: 14 | Plaguicides o o
SD: 14 (100%) | (mg/kg) 014 (0%) | 0114 (0%)
Formatges AD: 0 (0%)
Mostres: 25 :
Sense Additius: Conservants:
disconformitats: | Mostres: 15 Mostres: 15 Nitrat sodic o o
24 (96%) SD: 15 (100%) | SD: 15 (100%) | (mg/kg) N5 (47%) | 0/15 (0%)
Amb AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
?izcg/r;formitats: Testimonis: | R. E. Coli/g 1/25 (4%) 0/25 (0%)
° Mostres: 25 | R Estafilococs
Microbiologics: | SD: 24 (96%) | coagulasa 3/25 (12%) | 1/25 (4%)
Mostres: 25 AD: 1 (4%) positius
Z% 214(‘(12 /6)%) Patogens:
: ° Mostres: 25 I. Salmonella en o o
SD: 25 (100%) | 25 g 0/25 (0%) 0/25 (0%)
AD: 0 (0%)
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Listeria
monocytogenes | 0/25 (0%) 0/25 (0%)
en25g
Amines Histamina 6/15 (40%) | 0/15 (0%)
biogenes: (markg)
Mostres: 15 Al )
SD: 15 (100%) | Ares amines | 415 (719) | 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) biogenes
Pb (mg/kg) 0/27 (0%) 0/27 (0%)
Cd (mg/kg) 0/27 (0%) 0/27 (0%)
Metalls: Hg (ma/kg) 19/27 (70%) | 0/27 (0%)
Mostres: 27
Abidtics: SD: 27 (100%) | s (mg/k 27127 0/27 (0%
Mostres: 27 AD: 0 (0%) s (mg/kg) (100%) /27 (0%)
SD: 27 (100%) As inorganic
AD: 0 (0%) (mg/kg) 2/27 (7%) 0/27 (0%)
PCBs:
Peix fresc Mostres: 27 1 pcBs (mgrkg) | 627 (23%) | 0/27 (0%)
Mostres: 28 SD: 27 (1000%)
Sense AD: 0 (0%)
disconformitats: | Additius: Conservants:
26 (93%) Mostres: 4 Mostres: 4 Tractament amb
Amb SD: 4(100%) | SD: 4 (100%) | CO 0/4 (0%) | 0/4 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
2.(7%) I. Salmonella o o
Patogens: en 25 g 0/24 (0%) 0/24 (0%)
Mostres: 24 —
. o SD: 24 (1000/0) . Vibrio )
Microbiologics: | Ap. o (0%) parahaemolyticus | 2/24 (8%) 0/24 (0%)
Mostres: 24 en25g
SD: 22 (92%) Amines
AD:2 (&%) biogenes: Histamina
Mostres: 23 8/23 (35%) | 2/23 (9%)
s: 21 (91%) | M9
AD: 2 (9%)
Abiotics: HAPs:
Mostres: 10 Mostres: 10 o o
SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) | FAPs Wg/ka) /10 (0%) | 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
. Indicadors:
Pei t :
i Sk teoay | R Enterobacteriig | 5/10 (50%) | 5/10 (50%)
Sense AD: 5 (50%)
disconformitats: Testimonis:
5 (50%) Microbioldgics: | \ostres: 10 | - Estafilococs
Amb Mostres: 10 <D 10 ('1000/) coagulasa 0/10 (0%) 0/10 (0%)
disconformitats: | Sp: 5 (50%) AD.' 0 (0%) | positius
5 (50%) AD: 5 (50%) - o 1
. Salmonella
Patogens: en 25 g 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 10 - -
SD: 10 (100%) Listeria
AD: 0 (0%) monocytogenes | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
en25g
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Pb (mg/kg) 0/10 (0%) | 0/10 (0%)
d (mg/kg) 2/10 20%) | 0/10 (0%)
Conserves Abidtics: Metalls: Hg (mg/kg) 7/10 (70%) | 0/10 (0%)
de peix Mostres: 10 Mostres: 10 10/10
Mostres: 10 | SD: 10 (100%) [ SD: 10 (100%) | AS (ma/k9) (100%) 0110 (0%)
Sense AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) —
disconformitats: (A;ér)g)gamc 0/10 (0%) 0/10 (0%)
10 (100%)
Amb Sn (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
disconformitats: icrobiologics: Amines
0 (0%) l'\\/ln:)cs;?es!ﬂ gglCS- bidgenes: Histamina
SD: 10 (100%) I\/I(.>stres: 10o (mg/kg) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%) SD: 10 (100%)
: ° AD: 0 (0%)
Pb (mg/kg) 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Cd (mg/kg) 5/15 (33%) | 0/15 (0%)
Abiotics: Metalls:
Mostres: 15 Mostres: 15 Hg (mg/kg) 8/15 (53%) 0/15 (0%)
SD: 15 (100%) | SD: 15 (100%) | A< (ma/k 15/15 0/15 (0%
AD: 0 (0%) AD:0(0%) | Mk (100%) /15 (0%)
Crustacis - e 3/15 20%) | 0/15 (0%)
Mostres: 15 Additi C "
Sense itius: onservants: | ¢ | part
disconformitats: | Mostres: 14 Mostres: 14 | comestible 8/14 (57%) | 4/14 (29%)
1 (73%) SD: 10 (710/0) SD: 10 (710/0) (m /k )
Amb AD:4(29%)  |AD:4(29%) |'MYI
discogformitats: Testimonis: | R. E. Coli/g 0/5 (0%) 0/5 (0%)
4(27%) MOStr?S:OE(;"/) R. Estafilococs
i iologics: | SP: 5 (100% | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Microbiologics: coagulasa
Mostres: 15 AD: 0 (0%) positius
SD: 15 (100%) | pato . . Salmonella en
. gens: X 0/15 (0% 0/15 (0%
AD: 0 (0%) Mostres: 15 [259 /15 (0%) /15 (0%)
SD: 15 (100%) | Vibrio
AD: 0 (0%) parahaemolyticus 315 (20%) | 0/15 (0%)
Pb (mg/kg) 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Cd (mg/kg) 5/20 (25%) | 0/20 (0%)
Abiotics: Metalls:
Mostres: 20 Mostres: 20 Hg (mg/kg) 3/20 (15%) | 1/20 (5%)
. SD: 19 (95%) SD: 19 (95%) 20/20 o
Cefalopodes AD: 1 (5%) AD: 1 (5%) As (mg/kg) (100%) 0/20 (0%)
Mosires: 20 As inorganic
Sense (ma/k ? 0/20 (0%) 0/20 (0%)
disconformitats: AN -
19 (95%) Testimonis: | R. E. coli/g 0/11 (0%) 0/11 (0%)
Q_mb formitat I\/Iostre?: 1 ) R. Estafilococs
isconformitats: ; ioloaics: | SD: 11 (100%, | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Microbiologics: coagulasa
1 (5%) Mostres: 20 AD: 0 (0%) positius
SD:20 (100%) | pato . I. Salmonella
. gens: : 0/20 (0% 0/20 (0%
AD: 0 (0%) Mostres: 20 [en259 /20 (0%) /20 (0%)
SD: 20 (100%) | Vibrio
AD: 0 (0%) parahaemolyticus 2/20 (10%) | 0/20 (0%)
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
HAPs:
Mostres: 18
SD. 18 (100%) | HAPS (g/ko) 5/18 (28%) | 0/18 (0%)
AD: 0 (0%)

Bivalves* Abiotics: Pb (mg/kg) 4/20 (20%) | 0/20 (0%)
aves Mostres: 20 d (mg/k 16/20 (80%) | 0/20 (0%
Mostres: 20 SD: 20 (100%) Metalls: (mg/kg) /20 (80%) | 0/20 (0%)
Sense AD: 0 (0%) Mostres: 20 |.H9 (ma/kg) 0/20 (0%) | 0/20 (0%)

disconformitats: . 1Mo, 20/20
20 (100%) oo oo [ s (marka) oo [0r0(0%)
Amb ’ - -
disconformitats: As inorganic 6/20 (30% 0/20 (0%
00%) (mg/kg) /20 (30%) /20 (0%)
*Inclou 10 Testimonis: | R. E. coli/g 2/18 (11%) | 0/18 (0%)
rk*)qosltres de_t ) Mostres: 18 | R Estafilococs
ivalves cuits i . s s o [SD: 18 (100%) | 0/9 (0% ¥
Microbiologics: coagulasa /9 (0%) 0/9 (0%)
10 de crus. Mostres: 20 AD: 0 (0%) | positius
SD: 20 (100%) | pate . I. Salmonella
AD: 0 (0%) '\/Tog[?e?;-o en 25 0/20 (0%) 0/20 (0%)
SD: 20 (100%) | Vibrio
AD: 0 (0%) parahaemolyticus 7/20(35%) | 0/20 (0%)
HAPs:
Mostres: 12 o o
olis Abiotics: SD: 12 (100%) HAPs (ug/kg) 10/12 (83%) | 0/12 (0%)
Mostres: 12 Mostres: 12 AD: 0 (0%)
SD: 12 (100%) SD: 12 (100%) Plaguicides:
AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Mostres: 12 - o o
SD: 12 (100%) Plaguicides 0/12 (0%) 0/12 (0%)
AD: 0 (0%)
HAPs:
Mostres: 5 o o,
SD: 5 (100%) HAPs (ug/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
AD: 0 (0%)
Pb (mg/kg) 1/5 (20%) 1/5 (20%)
Abiotics: Metalls: Cd (ma/k 0/5 (0% 0/5 (0%
Mostres: 25 Mostres: 5 (mg/kg) Ll o)o Ll 00)
SD: 24 (96%)  |SD:4 (80%) | As(mgkg) 5/5(100%) | 0/5 (0%)
AD: 1 (4% AD: 1 (20% i ani
Cereals i @) (20%) (Arf]g)gf’a”'c 4/5(80%) | 0/5 (0%)
derivats —
Mostres: 25 :/Ilagtumdzess:
Sense ostres: Plaguicid 6 o o
. guicides /25 (24%) | 0/25 (0%)
disconformitats: SD'.ZS (1000%) : :
23 (92%) AD: 0 (0%)
Amb Patogens:
disconformitats: Mostres: 10 R. Bacillus o o
2 (8%) SD: 9 (90%) | cereus/g 1710 (10%) 1110 (10%)
D: 1 (10%)
Microbiologics: B
Mostres: 25 @(;tk‘;f”a B, 0/25 (0%) | 0/25 (0%)
SD: 24 (96%) Micotoxines: -
AD: 1 (4%) Mostres: 25 | flatoxines
. o | (B, +B,+G,+G,) | 0/25 (0%) 0/25 (0%)
SD: 25 (100%) (N1 Jk 2) T2
AD: 0 (0%) EA

Ocratoxina A
(ug/kg)

11/25 (44%)

0/25 (0%)
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
T. fusarium:
Mostres: 20 Toxines del
SD: 20 (100%) | fusarium (ugrkg) | %20 (10%) | 0/20 (0%)
AD: 0 (0%)
Llegums Abiotics: Plaguicides:
dessecades Mostres: 6 Mostres: 6 - o o
Mostres: 6 SD: 6(100%) | SD: 6 (100%) | Plaguicides 0/6.(0%) | 0/6 (0%)
Sense AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
disconformitats: .
6 (100%) Additius: Conservants:
Amb Mostres: 6 Mostres: 6
disconformitats: | 5P 6 (100%) sD: 6 (100%) |02 (mgrkg) 0/6 (0%) 0/6 (0%)
0 (00/0) AD: 0 (0%) AD: 0 (O%)
Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 6 Mostres: 6 -
SD: 6 (100%) | SD: 6 (100%) | P1aguicides 0/6 (0%) 0/6 (0%)
. () . 0
preparats per |20 (0%) AD..O (0%)
alactants i de :\;l\dlcadosrs:
continuacié ostres: -
Mostres: 6 SD: 3 (100%) R. Enterobacteris/g | 0/3 (0%) 0/3 (0%)
Sense AD: 0 (0%)
disconformitats: | Microbiologics: | Patdgens: I. Salmonella 0/3 (0%) 0/3 (0%)
6 (100%) Mostres: 5 Mostres: 3
Amb _ SD: 5 (100%) SD: 3 (100%) | Enterobacter 0/3 (0%) 0/3 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) Sakazakiien 10 g
0,
0 (0%) Micotoxines:
Mostres: 5 Aflatoxina M o o
SD:5(100%) |(@okg) | Y°0% |05 0%
AD: 0 (0%)
Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 5 Mostres: 5 - o o
. SD: 5 (100%) SD: 5 (100%) Plaguicides 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Aliments amb | Ap: 0 (0%) AD: 0 (0%)
cereals per Alatoxina B
lactants-nens w 3ko>)<|na ! 0/5 (0%) 0/5 (0%)
curta edat . .| W9k
) Micotoxines: X
Mostres: 5 Mostres: 5 Aflatoxines
Sense ) B.+B,+G,+G 0/5 (0% 0/5 (0%
disconformitats; | Microbiologics: SD: 5 (100%) gué/kgz) +e) /5O /5%
5 (100%) Mostres: 5 AD: 0 (0%) Yy
Amb SD: 5 (100%) w“/ak O)X'“a 0/5 (0%) 0/5 (0%)
disconformitats; | AD: 0 (0%) - 97k9
0 (0%) T. fusarium:
Mostres: 5 Toxines del o o
SD: 5 (100%) | fusarium (ugkg) | ¥/° ©%) | 0/5(0%)
AD: 0 (0%)
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Testimonis: | R. E. coli/g 115 (7%) | 1/15 (7%)
i cari Mostres: 15 | R, Estafilococs
r:::;;;ena SD:13 (82%) coagulasa 1/15 (7%) 1/15 (7%)
Mostres: 16 . S AD: 2 (13%) | positius
Sense Microbiologics: I. Salmonella
; <. | Mostres: 16 . 0/16 (0%) 0/16 (0%)
disconformitats: SD: 13 (81%) en25g
13 (81%) : N Patogens: —
AD: 3 (19%) X Listeria
Amb Mostres: 16 0/15(0%) | 0/15 (0%
disconformitats: SD: 15 (94%) mo;ocytogenes /15 (0%) /15 (0%)
3 (19%) AD: 1 (6%) |[SN229
R. Bacillus o o
cereus/g 2/9 (22%) 1/9 (11%)
. R. Microorganis-
Indicadors: | o5 aerobis a 10/19 9/10 (90%)
Mostres: 10 | 35 oc (100%)
SD: 1 (10%) R Colif
Menjars AD: 9 (90% . Coliformes
Preplarats del (90%) a30°C 9/10(90%) | 6/10 (60%)
grup A o Microbiologics: | TEStMONS: R. E. coli/g 3/10 (30%) | 0/10 (0%)
ostres: icrobiologics: | \ostres: 10 -
sense Mostres: 10 SD: 9 (90%) 555332'52“’“ 4/10 (40%) | 1/10 (10%)
disconformitats: | SD: 1 (10%) AD: 1 (10%) ositiLs
1(10%) AD: 9 (90%) P
Amb |. Salmonella 0/10 (0%) 0/10 (0%)
discogformitats: Patogens: Listeria
9 (90%) Mostres: 10 monocytogenes | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
SD: 10 (100%) | en 25 g
AD: 0 (0%) R. Bacillus
. 0 o)
cereus/g 1/8 (13%) 0/8 (0%)
. | R- Microorganis-
:\;l‘d'fa“zfz- mes aerobis a 19/24 (79%) | 6/24 (25%)
ostres: 35 °C
. SD: 14 (58%)
Menjars i
preplarats del AD: 10 (42%) g.ococéhformes & | 1024 (42%) | 924 (37%)
grup B -
Mostres: 24 Microbiologics: | Testimonis: | R. E. coli/g 2/24 (8%) 2/24 (8%)
Sense Mostres: 24 Mostres: 24 | R Estafilococs
disconformitats: | SD: 14 (58%) SD: 22 (92%) | coagulasa 3/24 (13%) | 0/24 (0%)
14 (58%) AD: 10 (42%) AD: 2 (8%) positius
Amb 1. Salmonella 0/24 (0%) | 0/24(0%)
disconformitats: Patogens: Letori
10 (42%) . isteria
° I\/Igstres. 240 monocytogenes | 1/24 (4%) 0/24(0%)
SD: 24 (100%)
AD: 0 (0%) |[SN259
R. Bacillus cereus/g | 1/20 (5%) 0/20 (0%)
Salses Colorants: Colorants
vermelles Mostres: 10 P o o
. . . 0,
i aliments SD: 10 (100%) artificials Sudan 0/10 (0%) 0/10 (0%)
amb salses AD: 0 (0%) (ug/Kg)
"\'/ng‘rilsllef 0 Q%‘:;::;ﬂ 0 Benzoats (mg/kg) | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Sense SD: 10 (100%) Conservants: Sorbats (mg/kg) 2/5 (40%) 0/5 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) Mostres: 5
10 (100%) SD: 5 (100%) ;
Amb AD: 0 (0%) | Cutlparaben o5 0y [ o/ (0%)

disconformitats:

0 (0%)

(mg/kg)
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Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Salses de soja Abiotics: 3-MCPD 3-monocloro-
Mostres: 5 2”5’_??1558%) QAD‘?SE“(*%?)O/D) propa-1,2-diol | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
sense | AD:0(0%)  |AD:0(0%) | “9K9)
disconformitats:
5 (100%) Additius: Conservants: | Benzoats (mg/kg) | 1/5 (20%) 0/5 (0%)
A_mb ) Mostres: 5 Mostres: 5 Sorbats (mg/kg) 1/5 (20%) 0/5 (0%)
disconformitats: | SD: 5 (100%) | SD: 5 (100%) [t paraben
% . . o, o,
0 (0%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) (mg/kg) 0/5 (0%) 0/5 (0%)
0, 0,
Metalls: Pb (mg/l) 2/26 (8%) 0/26 (0%)
Mostres: 26 | Cd (mg/l) 1/26 (4%) | 0/26 (0%)
Hortalisses 2%1_206(81;?"/0) As (mag/l) 5/26 (19%) | 0/26 (0%)
Mostres: 26 ' ? As inorganic (mg/l) | 6/26 (23%) | 0/26 (0%)
Sense Abiotics: Nitrats:
disconformitats: | Mostres: 26 MI 23 SS 26 26/26
25 (94%) SD: 25 (94%) (,) es: o,y | Nitrats (mg/Kg) o 0/26 (0%)
. o SD: 26 (100%) (100%)
Amb AD: 1 (4%) AD: 0 (0%)
disconformitats: : >
1 (4%) Plaguicides:
Mostres: 26 Plaguicides o o
SD. 25 (96%) | (mg/ko) 11/26 (42%) | 1/26 (4%)
AD: 1 (4%)
Fruites
Mostres: 20
Sense Abiotics: Plaguicides:
disconformitats: | Mostres: 20 Mostres: 20 Plaguicides o o
18 (90%) SD: 18 (90%) | SD: 18 (90%) | (mg/Kg) 15/20 (75%) | 2/20 (10%)
Amb AD: 2 (10%) AD: 2 (10%)
disconformitats:
2 (10%)
Abiotics: Plaguicides:
Mostres: 14 Mostres: 14 Plaguicides
SD: 13 (93%) SD: 13 (93%) | (mg/Kg) 14G%) | 1/14 (%)
AD: 1 (7%) AD: 1 (7%)
Fruita seca Additius: Conservants:
Mostres: 15 Mostres: 15 Mostres: 15
Sense SD: 15 (100%) | SD: 15 (100%) | 502 (ML) 15(7%) | 015 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
12 (80%) -
Amb Aflatoxina B, 215(13%) | 2/15 (13%)
disconformitats: (ug/kg)
isconformitats: | Microbiologics: | Micotoxines: Aflatoxings
3 (20%) Mostres: 15 Mostres: 15

SD: 13 (87%)
AD: 2 (13%)

SD: 13 (87%)
AD: 2 (13%)

(B,+B,+G,+G,)
(ug/kg)

2/15 (13%)

2/15 (13%)

Ocratoxina A
(ug/kg)

3/15 (20%)

0/15 (0%)
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Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

Mostres: 10
SD: 9 (90%)
AD: 1 (10%)

(B,+B,+G,+G,)
(ug/kg)

5/10 (50%)

Grup Grups Subgrups Parametres Preséncia Disconfor-
d’aliment analitics analitics analitzats (%) mitat (%)
Metalls: Pb (mg/l) 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 10 As (mg/l) 5/10 (50%) | 0/10 (0%)
Abiotics: SD: 10 (100%) [ A< inorgani
ganic
Mostres: 10 AD: 0 (0%) (ma/) 2/10 (20%) | 0/10 (0%)
SD: 7 (70%) —
AD: 3 (30%) :/'lag”'c"’:%s- Saauicid
Condiments ostres: aguicides 3/10 (30% 3/10 (30%
i espécies SD: 7 (70%) | (mg/Kg) /10(30%) | 3/10 (30%)
Mostres: 10 AD: 3 (30%)
Z‘?nse -~ Additius: Colorants: |\
iIsconformitats: . .
6 (60%) e | S trogey |artifiials Sudan | 0/5 ©%) | 0/5 (0%)
Amb AD: 0 (0%) AD: 0 (0%) | “9K9
disconformitats: Alatoxina B
4 (40% w 0 0
(40%) (ug/kg) 4/10 (40%) | 0/10 (0%)
Microbiologics: | Micotoxines: -
Aflatoxines

0/10 (0%)

Ocratoxina A

7/10 (70%)

1/10 (10%)

(ug/kg)
Te i infusions
Mostres:
11Sense Abiotics: Plaguicides:
disconformitats: | Mostres: 11 Mostres: 11 Plaguicides o, o
11 (100%) SD: 11 (100%) | SD: 11 (100%) | (mg/Kg) 211 (18%) | 0111 (0%)
Amb AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
disconformitats:
0 (0%)
Cafe Abiotics: HAPs:
Mostres: 10 Mostres: 10 Mostres: 10
Sense SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) | HAPS Wa/kg) 3/10(30%) | 0710 (0%)
disconformitats: | AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)
10 (b100%) Microbioldgics: | Micotoxines:
Am Mostres: 10 Mostres: 10 Ocratoxina A o o
disconformitats: | SD: 10 (100%) | SD: 10 (100%) | (ug/kg) 8/10(80%) | 0/10 (0%)
0 (0%) AD: 0 (0%) AD: 0 (0%)

SD: Sense disconformitats
AD: Amb disconformitats
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Taula 2: Resum dels resultats per parametres analitics
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Grups Subgrups Grup Preséncia Disconfor-
analitics analitics d’aliment (%) mitat (%)
Productes carnis
tractats per la 0/5 (0%) 0/5 (0%)
calor
HAPs Peix fumat 0/10 (0%) | 0/10 (0%)
Mostres: 60 -
Sense disconformitats: 60 (100%) | Bivalves 5/18 (28%) | 0/18 (0%)
Amb disconformitats: 0 (0%) Olis 10/12 (83%) | 0/12 (0%)
Cereals i derivats | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Cafe 3/10 (30%) 0/10 (0%)
Carn fresca 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Despulles 5/12 (42%) 1/12 (8%)
Llets 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Peix fresc 0/27 (0%) 0/27 (0%)
Pb Conserves de peix | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Mostres: 175 Crustacis 0/15 (0%) 0/15 (0%)
SD: 173 (99%) Cefald o, o,

N efalopode 0/20 (0% 0/20 (0%
. AD: 2 (1%) : podes /20 (0%) /20 (0%)
Vissies: 352 Bivalves 4/20 (20%) 0/20 (0%)
Sense discon- Cereals i derivats | 1/5 (20%) 1/5 (20%)
formitats: 322 ;

(97%) Hortalisses 2/26 (8%) 0/26 (0%)
Amb disconfor- | pmetalls Condiments i 10 (09 10 (09
mitats: 10 3%) | Mostres: 175 especies 010 (0%) 010 (0%)
Sense disconfor- Carn fresca 0/15 (0%) 0/15 (0%)
mitats: o o
172 (98%) Despulles 4/12 (33%) | 0/12 (0%)
Amb disconfor- Peix fresc 0/27 (0%) 0/27 (0%)
mitats: 3 (2%) | cd Conserves de peix | 2/10 (20%) | 0/10 (0%)
Mostres: 150 - o 0
SD: 150 (100%) Crustacis 5/15 (33%) 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) Cefalopodes 5/20 (25%) 0/20 (0%)
Bivalves 16/20 (80%) | 0/20 (0%)
Cereals i derivats | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Hortalisses 1/26 (4%) 0/26 (0%)
Peix fresc 19/27 (70%) | 0/27 (0%)
Hg Conserves de peix | 7/10 (70%) | 0/10 (0%)
Mostres: 92 : o o
SD: 91 (99%) Crustacis 8/15 (53%) 0/15 (0%)
AD: 1 (1%) Cefalopodes 3/20 (15%) | 1/20 (5%)
Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)
_’




Grups Subgrups Grup Preséncia Disconfor-
analitics analitics d’aliment (%) mitat (%)
Peix fresc 27/27 (100%) | 0/27 (0%)
Conserves de peix | 10/10 (100%) | 0/10 (0%)
Crustacis 15/15 (100%) | 0/15 (0%)
As Cefalopodes 20720 (100%) | 0/20 (0%)
Mostres: 133 - S S
SD:133 (100%) Bivalves 20/20 (100%) | 0/20 (0%)
AD: 0 (0%) Cereals i derivats | 5/5 (100%) | 0/5 (0%)
Hortalisses 5/26 (19%) | 0/26 (0%)
Condiments i
especies 5/10 (50%) 0/10 (0%)
Peix fresc 2/27 (7%) 0/27 (0%)
Conserves de peix | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Crustacis 3/15(20%) | 0/15 (0%)
As inorganic | cefalopodes 0/20 (0%) | 0/20 (0%)
Mostres: 133 - S S
SD: 133 (100%) Bivalves 6/20 (30%) 0/20 (0%)
5 AD: 0 (0% i i o °
ST (0%) Cereals i derivats | 4/5 (80%) 0/5 (0%)
Mostres: 332 Hortalisses 6/26 (23%) 0/26 (0%)
Sense discon- Condiments i
formitats: 322 asmcies T [2/10@0%) | 010 (0%)
(97%)
Amb disconfor- Sn
mitats: 10 (3%) Mostres: 10 Conserves de
SD: 10 (100%) peix 0/10 (0%) 0/10 (0%)
AD: 0 (0%)
Nitrats
Mostres: 26 . 26/26 o
Sense disconformitats: 26 (100%) | Hortalisses (100%) 0/26 (0%)
Amb disconformitats: 0 (0%)
Carns fresques 0/15 (0%) 0/15 (0%)
O 0/5 (0% 0/5 (0%
bCBs us /5 ( oo) /5 ( oc)
Mostres: 70 Ovoproductes 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Sense disconformitats: 70 (100%) Mantegues 0/5 (0%) 0/5 (0%)
H H . 0
Amb disconformitats: 0 (0%) Formatges 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Peix fresc 6/27 (23%) | 0/27 (0%)

29




Grups Subgrups Grup Preséncia Disconfor-

analitics analitics d’aliment (%) mitat (%)
Carn fresca 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Productes carnis
curats 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Formatges 0/14 (0%) 0/14 (0%)
Mantegues 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Olis vegetals 0/12 (0%) 0/12 (0%)
Cereals i derivats | 6/25 (24%) 0/25 (0%)

Plaguicides A“mems infan- 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Mostres: 178 tils amb cereals

ABIOTICS Sense disconformitats: 171 (96%) | Preparats per a

Mostres: 332 Amb disconformitats: 7 (4%) lactants 0/6 (0%) 0/6 (0%)

Sense discon- " "

formitats: 322 Llegums 0/6 (0%) 0/6 (0%)

(97%) Hortalisses 11/26 (42%) | 1/26 (4%)

Amb disconfor- : o 5

mitats: 10 (3%) Fruites 15/20 (75%) | 2/20 (10%)
Fruites seques 1/14 (7%) 1/14 (7%)
Condiments i
especies 3/10 (30%) 3/10 (30%)
Te i infusions 2/11 (18%) | 0/11 (0%)

3-MCPD
Mostres: 5 .
Sense disconformitats: 5 (100%) salses de soja 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Amb disconformitats: 0 (0%)
Colorants . .
. Colorants Condiments i
g/lezss:zsi's!osn— artificials especies 0/5 (0%) 0/5 (0%)
formitats: 15 SUDAN_
(100%) Mostres: 15 sal I
/ SD: 15 (1 00%) - a ;es vermelles
Amb disconfor- 1 5. 57505 ialimentsamb | 0/10 (0%) | 0/10 (0%)
mitats: 0 (0%) salses vermelles
Carns picades i o o
preparats de carn 11/26 (42%) | 0/26 (0%)
SO
Q'ZZ';'S';’%O Mostres: 61 Crustacis 8/14 (57%) | 4/14 (29%)
Sense discon- SD: 57 (93%) Llequms
formitats: 116 AD: 4 (7%) q 9 g 0/6 (0%) 0/6 (0%)
(89%) Conservants essecades
Amb disconfor- | Mostres: 120 Fruita seca 1/15 (7%) 0/15 (0%)
mitats: 14 (11%) | Sense discon-
formitats: 106 Tractament
(88%) amb CO _
Amb disconfor- | Mostres: 4 Peix fresc 0/4 (0%) 0/4 (0%)
mitats: 14 (12%) SD: 4 (100%)
AD: 0 (0%)
Acid benzoic Salses de soja 1/5 (20%) 0/5 (0%)
Mostres: 10 Salses vermelles
. [
e 100((()1/?)0 ®)|ialimentsamb | 0/5 (0%) | 075 (0%)

salses vermelles
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Grups Subgrups Grup Preséncia Disconfor-
analitics analitics d’aliment (%) mitat (%)
Acid sorbic Salses de soja 1/5 (20%) 0/5 (0%)
Mostres: 10 Salses vermelles
. [
,SA% 100((()1/?)0 %) i aliments amb 2/5 (40%) 0/5 (0%)
salses vermelles
Butil paraben | Salses de soja 0/5 (0%) 0/5 (0%)
MD(?S;”QS} 100 Salses vermelles
SD:10 (100%) | alimentsamb | 0/5 (0%) | 0/5 (0%)
AD: 0 (0%) salses vermelles
Carns picades
) 10/10
i preparats de 8/10 (80%)
carn (100%)
Nitrat sodic Productes carnis | 10/10 o
Mostres: 55 curats (100%) 1710 (10%)
SD: 46 (8‘5%) Productes carnis 20/20
AD: 9 (16%) tractats per la S 0/20 (0%)
(100%)
calor
Formatges 7/15 (47%) 0/15 (0%)
Carns picades
i preparats de (11062)00/0) 9/10 (90%)
Nitrit sodic c@am
Mostres: 40 Productes carnis | 10/10 o
SD:31(78%) | curats (100%) 0/10 (0%)
AD: 9 (22%) Productes carnis 2020
tractats per la 0/20 (0%)
calor (100%)
. . Carns picades
Microorganis- | preparats de 24/26 (92%) | 4/26 (15%)
mes aerobis a |carn
35°C -
Mostres: 60 Menjars prepa- | 10/10 9/10 (90%)
o . o rats grup A (100%)
MICROBIOLO- INDICADORS SD: 41 (68%) :
GICS i AD: 19 (32(%)) Menjars prepa- 19/24 (79% 6/24 (25%
Mostres: 342 [ Mostres 77 rats grup B 20 79%) | 6724 (25%)
Sense disconfor- | 2€N°€ disconior 0 d 0/4 (0% 0/4 (0%
o~ mitats: Enterobacteris | OVoProductes /4 (0%) /4 (0%)
) 49 (64%) Mostres: 17 Peix fumat 5/10 (50%) | 5/10 (50%)

294 (86%)
Amb disconfor-
mitats: 48 (14%)

Amb disconfor-
mitats:
28 (36%)

SD: 12 (71%)
AD: 5 (29%)

Preparats per a
lactants

0/3 (0%)

0/3 (0%)

Coliformes a

Menjars prepa-

9/10 (90%)

6/10 (60%)

30 °C rats grup A
Mostres: 34 Meni
SD: 19 (56%) ENIATS PTePa- | 10,24 (42%) | 9/24 (37%)
AD: 15 (34%) | fatsgrup B
_’

31




Grups Subgrups Grup Preséncia Disconfor-
analitics analitics d’aliment (%) mitat (%)
Carns picades
i preparats de 6/26 (23%) 0/26 (0%)
carn
Formatges 1/25 (4%) 0/25 (0%)
Crustacis 0/5 (0%) 0/5 (0%)
E. coli Cefalopodes 0/11 (0%) 0/11 (0%)
Mostres: 134 - :
SD: 131 (99%) Bivalves cuits 0/9 (0%) 0/9 (0%)
AD: 3 (1%) Bivalves frescos | 2/9 (22%) 0/9 (0%)
Menjars prepa- o o
rats del grup A 3/10 (30%) 0/10 (0%)
TESTIMONIS

Mostres: 144
Sense discon-
formitats: 135
(94%)

Amb disconfor-
mitats: 9 (6%)

Menjars prepa-
rats del grup B

2/24 (8%)

2/24 (8%)

Pastisseria farcida

1/15 (7%)

1/15 (7%)

Estafilococs
coagulasa
positius
Mostres: 134
SD: 128 (96%)

Carns picades i
preparats de carn

11/26 (42%)

3/26 (12%)

Formatges 3/25 (12%) 1/25 (4%)
Peix fumat 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Crustacis 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Bivalves 0/9 (0%) 0/9 (0%)

Cefalopodes

0/10 (0%)

0/10 (0%)

AD: 6 (4%) Menjars prepa- o o
o rats grup A 4/10 (40%) | 1/10 (10%)
Menjars prepa- o o
rats grup B 3/24 (13%) | 0/24 (0%)
Pastisseria farcida | 1/15 (7%) 1/15 (7%)
Carn fresca 2/15 (13%) 2/15 (13%)
Carns picades
i preparats de 4/26 (15%) | 4/26 (15%)
carn
Productes carnis 0/10 (0%) 0/10 (0%)
curats
Productes carnis
tractats per la 0/20 (0%) 0/20 (0%)
calor
PATOGENS Ovoproductes 0/4 (0%) 0/4 (0%)
Mostres: 255 Salmonella ) o
Sense discon- Mostres: 247 i(?]ltjesri(élrc))sca : 1/5 (20%) ;/[r; ((;2|25/§;
formitats: 243 SD: 241 (98%)
(95%) AD: 6 (2%) Formatges 0/25 (0%) 0/25 (0%)
Amb disconior— Peix fresc 0/24 (0%) 0/24 (0%)
mitats:12 (5%) Peix fumat 0/10 (0%) | 0/10 (0%)
Cefalopodes 0/20 (0%) 0/20 (0%)
Crustacis 0/15 (0%) 0/15 (0%)
Bivalves 0/20 (0%) 0/20 (0%)

Menjars prepa-
rats del grup A

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Menjars prepa-
rats del grup B

0/24 (0%)

0/24 (0%)

32




Grups
analitics

Subgrups
analitics

Grup
d’aliment

Preséncia
(%)

Disconfor-
mitat (%)

Pastisseria farcida

0/16 (0%)

0/16 (0%)

Preparats per a
lactants

0/3 (0%)

0/3 (0%)

E. coli 0157 Carn fresca 1/15 (7%) 1/15 (7%)
Mostres: 41 -
SD: 38 (93%) Carns p|cades
AD: 3 (7%) i preparats de | 2/26 (8%) 2/26 (8%)
carn
Productes carnis 1710 (10%) | 0/10 (0%)
curats
Productes carnis
L tractats amb 1/20 (5%) 0/20 (0%)
Listeria calor
togenes. Formatges 0/25 (0%) | 0/25 (0%)
Mostres: 114 Peix fumat 0/10 (0%) 0/10 (0%)

SD: 114 (100%)
AD: 0 (0%)

Pastisseria farcida

0/15 (0%)

0/15 (0%)

Menjars prepa-
rats grup A

0/10 (0%)

0/10 (0%)

Menjars prepa-
rats grup B

1/24 (4%)

0/24 (0%)

Campylobacter
Mostres: 41

SD: 37 (90%)
AD: 4 (10%)

Carn fresca

3/15 (20%)

3/15 (20%)

Carns picades
i preparats de
carn

1/26 (4%)

1/26 (4%)

Carn fresca

0/15 (0%)

0/15 (0%) Els
bioserogrups
detectats no

L estan relaci-
Yersinia onats amb
enterocol. patogenicitat
Mostres: 41 .

SD: 41 (100%) 0126 (0%) Els
AD: 0 (0%) Carns picades dloserogrups
X o etectats no
i preparats de 0/26 (0%) estan relaci-
cam onats amb
patogenicitat
V. parah- Peix fresc 2/24 (8%) 0/24 (0%)
aemolyticus Cefalopodes 2/20 (10%) | 0/20 (0%)
Mostres: 79 -
SD: 79 (100%) Crustacis 3/15(20%) | 0/15 (0%)
AD: 0 (0%) Bivalves 7/20 (35%) | 0/20 (0%)
Cereals i derivats | 1/10 (10%) 1/10 (10%)

Bacillus cereus

Pastisseria farcida

2/9 (22%)

1/9 (11%)

Mostres: 47 Menjars prepa-
SD: 45 (96%) rats grup A 178 (13%) 0/8 (0%)
AD: 2 (4% -

“ Menjars prepa- | 4 50 (506) | 0/20 (0%)

rats grup B

E. sakazakii Preparats per
Mostres: 3 ) o o
SD:3(100%) |2 O'ﬂ‘lfltrfgil'c)de 073 (0%) 0/3 (0%)
AD: 0 (0%)
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Parametre

Grup aliment

Preséncia
(%)

Disconfor-
mitat (%)

TOXICS
DERIVATS DE
LACTIVITAT
MICROBIANA
Mostres: 133
Sense discon-
formitats: 128
(96%)

Amb disconfor-
mitats: 5 (4%)

Aflatoxines
B, B, G,G,
Mostres: 55
SD: 53 (96%)
AD: 2 (4%)

Cereals i derivats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Aliments amb ce-
reals per lactants-
nens curta edat

0/5 (0%)

0/5 (0%)

Fruita seca 2/15 (13%) | 2/15 (13%)
Condiments i
especies 5/10 (50%) | 0/10 (0%)

Aflatoxina B,

Cereals i derivats

0/25 (0%)

0/25 (0%)

Aliments amb ce-
reals per lactants-

IS\ADC?S;?S(;;E;,) nen.s curtaedat | 0/5 (0%) 0/5 (0%)
AD: 2 (4%) Fruita seca 2/15(13%) | 2/15(13%)
Condiments i o o
espacies 4/10 (40%) | 0/10 (0%)
Micotoxines | Aflatoxina | Llets 2/15 (13%) | 0/15 (0%)
Mostres: 85 M
SD: 82 (96%) Mostres: 20 | Preparats per
AD: 3 (4%) SD: 20 (100%) | @ lactants i de 0/5 (0%) 0/5 (0%)
AD: 0 (0%) continuacié
Cereals i derivats | 11/25 (44%) | 0/25 (0%)
Aliments amb
cereals per
Ocratoxina A | |actants-nens 0/5 (0%) 0/5 (0%)
Mostres: 65 curta edat
SD: 64 (98%) -
AD: 1 (2%) Fruita seca 3/15 (20%) | 0/15 (0%)
Condiments i o o
espécies 7/10 (70%) 1/10 (10%)
Cafe 8/10 (80%) | 0/10 (0%)
Toxines de Cereals i derivats | 2/20 (10%) | 0/20 (0%)
'[\:/lusariun;_f, Aliments amb
ostres: cereals per
SD: 25 (100%) | 1actamtemens | 9/5 (0%) 0/5 (0%)
AD: 0 (0%) curta edat
Histamina Peix fresc 8/23 (35%) | 2/23 (9%)
Mostres: 48 - o o
. SD: 46 (96%) Conserves de peix | 0/10 (0%) 0/10 (0%)
Amines AD: 2 (4%) Formatges 6/15 (40%) | 0/15 (0%)
biogenes
Mostres: 48 Altres
SD: 46 (96%) zﬁ""es
AD: 2 (4% logenes
(4%) Mostres: 15 | Formatges 10/15 (71%) | 0/15 (0%)
SD: 15 (100%)
AD: 0 (0%)
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Annex 1: Limits de tolerancia per a la
valoracio dels resultats

Taula 3: Limits de Tolerancia per parametre i aliment

Salsitxa fresca®
Burger meat®

Grup d’aliment Parametre Contingut maxim | Referencia
Pb (mg/kg) 0,10 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (mg/kg) 0,050 Regl. (CE) 1881/2006
Rec. 2006/88/CE;
PCBs - SVT-IB
Plaguicides Variable R.D. 569/1990
Rep. EFSA 2007.
SVT-IB
El Regl. (CE)

Carns fresques I. Salmonella en 25 g - 2073/2005 tolera la
seva preséncia en 2
a7 de 50 canals, en
funcié de I'espécie
animal.

. Rep. EFSA 2007.

I.E.ColiO157en25g - SVT-IB
Rep. EFSA 2007;

|. Campylobacter en 25 g - SVT-IB
. Rep. EFSA 2007;

I. Yersinia en 25 g - SVT-IB

Despulles Pb (mg/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006

*fetge 0,50*

**ronyd Cd (mg/kg) 10w Regl. (CE) 1881/2006

50 Absencia
, (mg/kg) 4500 R.D. 142/2002
Nitrit sodic (mg/kg) Abséncia R.D. 142/2002
Nitrat sodic (mg/kg) Abséncia R.D. 142/2002
R. Aerobis/g 5.0%106© Regl. (CE) 2073/2005

Carns picades © 5 0" 102@

i preparats de i : )

cgml?m R. E. Coli/g 2 0*10% Regl. (CE) 2073/2005

) R. Estafilococs coagulasa positius/g | 1.0*10° SVT-IB
Llonganissa fresca®
Botifarra fresca® I. Salmonella en 25 g Abséncia Regl. (CE) 2073/2005

Rep. EFSA 2007.

I. E. ColiO157 en 25 ¢

Rep. EFSA 2007;

SVT-IB
I. Campylobacter en 25 g . E{C/'FI)':IEFSA 2007,
I. Yersinia en 25 g - ESEI)':IEFSA 2007;
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Grup d’aliment

Productes carnis
curats

Cansalada viada
curada @

Parametre Contingut maxim | Referencia

Nitrit sodic (mg/kg) . R.D. 142/2002

Nitrat sodic (mg/kg) 250 R.D. 142/2002
Plaguicides Variable R.D. 569/1990
Listeria monocytogenes en 25 g 100 ufc/g EgglégsEAZZ%z%/ZOOS
|. Salmonella en 25 g Abséncia Regl. (CE) 2073/2005

Rep. EFSA 2007

HAPs (ug/kg)

5 benzoapiré*

Regl. (CE) 1881/2006

Productes carnis Nitrit sodic (mg/kg) 100 R.D. 142/2002
zf]gtrats per la Nitrat sodic (mg/kg) 250 R.D. 142/2002
o Regl. (CE) 2073/2005
I. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007
* fumats
o Regl. (CE) 2073/2005
Listeria monocytogenes en 25 g 100 ufc/g Rep. EFSA 2007
Rec. 2006/88/CE
PCBs - SVT-IB
Ous . Rep. EFSA 2007
u I. Salmonella en 25 g Absencia SVTIB
I. Salmonella a la closca - SVT-1B
Rec. 2006/88/CE
PCBs - SVT-IB
Ovoproductes |. Salmonella en 25 g Abséncia Regl. (CE) 2073/2005
R. Enterobacteris/g 1.0*10? Regl. (CE) 2073/2005
Pb (mg/kg) 0,020 Regl. (CE) 1881/2006
Llets
Aflatoxina M, (ug/l) 0,050 Regl. (CE) 1881/2006
Plaguicides Variable R.D. 569/1990
Mantegues
PCBs . Rec. 2006/88/CE

SVT-1B
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Grup d’aliment Parametre Contingut maxim | Referencia
Formatges Nitrat sodic (mg/kg) 150 © R.D. 142/2002
@ A base de llet sot- Amines biogenes (mg/kg) - (e) SVT-IB

mesa a tractament

térmic Plaguicides Variable ® R.D. 569/1990
® A base de llet crua
© A base de llet PCBs ) Rec. 2006/88/CE
sotmesa a un SVT-B
tractament térmic )
inferior a la R. E. Coli/g 1.0%10° @ Regl. (CE) 2073/2005
pasteuritzacié
© Madurats a base . . 1.0710°®
de llet sotmesa a R. Estafilococs coagulasa positius/g | 1.0%10° © Regl. (CE) 2073/2005
pasteuritzacié o 1.07102@
tractament térmic
més fort s Regl. (CE) 2073/2005
@ Frescos a base |. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007
de llet sotmesa a
pasteuritzacié o
tractament térmic
més fort Listeria monocytogenes en 25 g 100 ufc/g Eegl. (CE) 2073/2005
ep. EFSA 2007
© Madurats
 Greixosos
Peix fresc co Abséncia* SVT-1B
@ Anxova, bonitol,
verada, anguila, Pb (mg/kg) 0,30 Regl. (CE) 1881/2006
llissa, sorell, luvar, 0,05
sardina, tonyina*, | Cd (mg/kg) 0,10 Regl. (CE) 1881/2006
acadia 0,30
®) Peix espasa 050
© Rap, peix llop, Hg (mg/kg) (c)’1 0 Regl. (CE) 1881/2006
bonitol, anguila, d
peix rellotge, grana- | As (mg/kg) i As inorganic - SVT-1B
der, halibut, marti, Rec. 2006/88/CE
gall, moll, llugde | pcBs - ec.
fiu, bonitol llis, SVT-IB
moranella, “pailo- | histamina (m/kg) 200 Regl. (CE) 2073/2005
na”, rajada, pe-
negal nordic, peix || <.imonella en 25 g Abséncia 0. 02/08/1991

vela del Pacific,
sabre, besuc, tauro,
“sierra”, esturio,
peix espasa, tonyina

Rep. EFSA 2007

| Vibrio parahaemolyticus 25 g

SVT-1B

R. Vibrio parahaemolyticus

SVT-IB

Peix fumat

HAPs (ug/kg)

5 benzoapiré

Regl. (CE) 1881/2006

0. 02/08/1991

I. Salmonella en 25 g Abséncia Rep. EFSA 2007

L Regl. (CE) 2073/2005
Listeria monocytogenes en 25 g 100 ufc/g Rep. EFSA 2007

R. Enterobacteris/g 1.0*10° 0. 02/08/1991

R. Estafilococs coagulasa positius/g | 2.0*10! 0. 02/08/1991
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Grup d’aliment

Conserves de peix

@ Anxova, bonitol,
verada, anguila,
llissa, sorell, luvar,
sardina, tonyina,
acadia

®) Peix espasa

© Rap, peix llop,
bonitol, anguila, peix
rellotge, granader,
halibut, marti, gall,
moll, llug de riu,
bonitol llis, morane-
lla, “pailona”, rajada,
penegal nordic,
peix vela del Pacific,
sabre, besuc, taurd,
“sierra”, esturio, peix
espasa, tonyina

Crustacis

© Frescs, congelats
i ultracongelats

® Frescs, congelats
i ultracongelats de
les especies Penei-
dae, Solenceridae i
Aristeidae entre 80
i 120 unitats/kg

©@ Frescs, congelats
i ultracongelats de
les espécies Penei-
dae, Solenceridae
i Aristeidae de més
de 120 unitats/kg

™ Cuits

O Gambes cuites

0 Crangon crangon
i crangon vulgaris
cuit

Parametre Contingut maxim | Referencia
Histamina (mg/kg) 200 Regl. (CE) 2073/2005
Pb (mg/kg) 0,30 Regl. (CE) 1881/2006
0,05
Cd (mg/kg) 0,10 Regl. (CE) 1881/2006
(b)0130
0,50
Hg (mg/kg) 10 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) i As inorganic - SVT-IB
Sn (ma/kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006
0,50
exclosa la carn
fosca del cranc, el
Pb (mg/kg) cap i torax de la Regl. (CE) 1881/2006
llagosta i crustacis
similars (Nephropi-
dae i Palinuridae)
0,50
exclosa la carn
fosca del cranc, el
Cd (mg/kg) cap i torax de la Regl. (CE) 1881/2006
llagosta i crustacis
similars (Nephropi-
dae i Palinuridae)
0,50
exclosa la carn
fosca del cranc, el
Hg (mg/kg) cap i torax de la Regl. (CE) 1881/2006
llagosta i crustacis
similars (Nephropi-
dae i Palinuridae)
As (mag/kg) - SVT-IB
150@
SO, a la part comestible (mg/kg) 2007 R.D. 142/2002
;alap 9/kg 300@ D
500
0. 02/08/1991
I. Salmonella en 25 g Abséncia Regl. (CE) 2073/2005
Rep. EFSA 2007
I. Vibrio parahaemolyticus 25 g - SVT-IB
. . - SVT-IB
R. Vibrio parahaemolyticus 1.0%1020 00 Rec 2003/10/CE
R. E.coli/g 1.0*10" ™00 Regl. (CE) 2073/2005
R. Estafilococs coagulasa positius/g | 1.0%103® 00 Regl. (CE) 2073/2005
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Grup d’aliment Parametre Contingut maxim | Referencia
Pb (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (mgrkg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
Hg (mg/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) i As inorganic - SVT-IB
Cefalopodes sense 0. 02/08/1991; Regl.
visceres |. Salmonella en 25 g Abséncia (CE) 2073/2005 Rep.
B Cuits EFSA 2007
| Vibrio parahaemolyticus 25 g - SVT-1B
R. Vibrio parahaemolyticus 1.0%1072® ?{\efcr;%OBH 0/CE
R. E.coli/g 1.0%10'® Regl. (CE) 2073/2005
R. Estafilococs coagulasa positius/g | 1.0%10°® Regl. (CE) 2073/2005
Pb (mg/kg) 1,5 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (mg/kg) 1,0 Regl. (CE) 1881/2006
Hg (mg/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) i As inorgaic - SVT-IB
HAPs (ug/kg) 10,0 benzopiré Regl. (CE) 1881/2006
0. 02/08/1991; Regl.
Bivalves I. Salmonella en 25 g Abséncia (CE) 2073/2005 Rep.
EFSA 2007
O cuits — -
I. Vibrio parahaemolyticus 25 g - SVT-IB
R. Vibrio parahaemolyticus 1 0%1020 ?{\e/l—;%OBﬁ 0/CE
R. E. coli/100 g 2.3%10? Regl. (CE) 2073/2005
R. E. coli/g 1.0%10'® Regl. (CE) 2073/2005
R. Estafilococs coagulasa positius/g | 1.0%10° 0 Regl. (CE) 2073/2005
olovegers |4 Zomopte gt () soniaes
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
Pb (mg/kg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006
Cd (mg/kg) 0,20 Regl. (CE) 1881/2006
As (mg/kg) i As inorganic - SVT-1B
Cereals (arros) Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines B, +B,+G, +G, (ug/kg) |4 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines B, +B,+G, +G, (ug/kg) |4 Regl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Deoxinivalenol (ug/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006
Cereals en flocs Zearalenona (ug/kg) 50 Regl. (CE) 1881/2006
De blat de moro @ Fumonisines B, i B, (Lg/kg) @ 400 Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - S\e/grl_.léCE) 1881/2006,
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
R. Bacillus cereus/g 1.0%10! R.D. 1094/1987
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Grup d’aliment Parametre Contingut maxim | Referencia
Plaguicides Variable R.D. 280/1994
Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines:B, +B,+G, +G, (ug/kg) |4 Regl. (CE) 1881/2006
Pa Ocratoxina A (ug/kg) 3 Regl. (CE) 1881/2006
Deoxinivalenol (ug/kg) 500 Regl. (CE) 1881/2006
Zearalenona (ug/kg) 50 Regl. (CE) 1881/2006
. . Regl. (CE) 1881/2006
Toxines T-2 i HT-2 (ug/kg) - SVT-IB
Pa torrat HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Llegums Plaguicides Variable R.D. 280/1994
dessecades S0, (mg/kg) 400 R.D. 142/2002
R. Bacillus cereus 1.0*10* SVT-IB
. E. Coli/g Absencia R.D. 2419/78
Pastisseria farcida I. Estafilococs coagulasa posi- Abséncia R.D. 2419/78
tius/0.1 g
|. Salmonella en 25 g Abséncia R.D. 2419/78
Listeria monocytogenes en 25 g 100 ufc/g Regl. (CE) 2073/2005
. 1.0%106@
Menjars preparats | R- Aerobis/g 1.0%105® R.D. 3484/2000
S tract t . 1.0%104@
ense tractamen R. Coliformes/g 1.0%102® R.D. 3484/2000
térmic o amb trac- :
tament térmic amb ) 1.0%10%2@
ingredients no sot- | E- Coli/g Abséncia ® R.D. 3484/2000
mesos a tractament - .
termic (grup A)® R. Estafilococs coag. positius/g 1.0%10? R.D. 3484/2000
I. Salmonella en 25 g Absencia R.D. 3484/2000
A\mb.tractamentb R. Bacillus cereus 1.0%10* SVT-IB
térmic (grup B) ®
Listeria monocytogenes en 25 g 1.0*10? Regl. (CE) 2073/2005
Aflatoxina B, (ug/kg) 0,10 Regl. (CE) 1881/2006
Aflatoxines B, +B,+G, +G, (ug/kg) |0,20 SVT-IB
Ocratoxina A (ug/kg) 0,50 Regl. (CE) 1881/2006
Aliments elaborats I
2 base de coreals Deoxinivalenol (ug/kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006
per a lactants i Zearalenona (ug/kg) 20 Regl. (CE) 1881/2006
nens de curta edat — - -
Fumonisines B, i B, (Lg/kg) 200 Regl. (CE) 1881/2006
*
De blat de moro (*) Toxines T-2 | HT-2 (ug/kg) ) Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB
Plaguicides (mg/kg de producte
llest per al consum o reconstituit Variable R.D. 490/1998
conforme a les instruccions del
fabricant)
Plaguicides (mg/kg de producte llest
per al consum o reconstituit confor- | Variable R.D. 72/1998
Preparats per a me a les instruccions del fabricant)
lactants i preparats -
Aflatoxina M, (ug/l) 0,025 Regl. (CE) 1881/2006

de continuacio

@ deshidratats

@ |, Enterobacteris

Absénciaen 10 g

Regl. (CE) 2073/2005

@ Enterobacter sakazakii

Absencia en 10 g

@ 1. Salmonella

Abséncia en 25 g

(

(
Regl. (CE) 2073/2005
Regl. (CE) 2073/2005
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Grup d’aliment

Parametre

Contingut maxim

Referéncia

Salses vermelles
2Emulsionades amb

Colorant vermell Sudan

Absencia

Dec. 2004/92/CE

acdef
>60% de greix Sorbats (mg/kg) ;888 » R.D. 142/2002
b Emulsionades amb -
<60% de greix 0 )
< No emulsionades Benzoats (mg/kg) 500 - R.D. 142/2002
9 Mostassa 1000
¢ Mostassa de Dijon 10002¢<9e
f A base de fruita Sorbats + Benzoats (mg/kg) 2000 ° R.D. 142/2002
Aliments elaborats
amb salses Colorant vermell Sudan Abséncia Dec. 2004/92/CE
vermelles
3-MCPD (ug/kg) 20 Regl. (CE) 1881/2006
. Sorbats (mg/Kg) 1000 R.D. 142/2002
Salsa de soja
Benzoats (mg/Kg) 1000 R.D. 142/2002
Sorbats + Benzoats (mg/kg) 1000 R.D. 142/2002
Hortalisses
Espinacs frescs
@ QOctubre a marg
® Abril a setembre R.D. 280/1994
© Espinacs congelats ici i Y
P 9 Plaguicides Variable Rec. 2007/225/CE
Enciam no Iceberg
@ Octubre a marg,
hivernacle
© Octubre a marg, 010
aire lliure Pb (mg/k ¢ Regl. (CE) 1881/2006
O Abril a setembre, (mg/kg) 0,30* 9 ®
hivernacle 0,050
@ Abril a setembre, Cd (mg/kg) 0,20* Regl. (CE) 1881/2006
aire lliure 0,10¢
Enciam Iceberg
® Hivernacle As (mg/kg) - SVT-IB
0 Aire lliure
0" Altres hortalisses
* En hortalisses del ©3000
génere Brassica ® 2500
(col, broquil, repo- ©2000
llo, col llombarda, @ 4500
coliflor, nap, rave), ) © 4000 Regl. (CE) 1881/2006
hortalisses de fulla i | Nitrats (mg/Kg) ”3500 SV9I'»IB
bolets cultivats ©2500
# De fulla, bolets ® 2500
cultivats i apinaps 02000
$ Tiges joves, hor- 0
talisses d'arrel,
patates pelades
Fruites Plaguicides Variable RD. 280/1994

Rec. 2007/225/CE

41




Grup d'aliment Parametre Contingut maxim | Referencia

Fruita seca Plaguicides Variable R.D. 280/1994

* Albercocs, pressecs, | Aflatoxina B, (ug/kg) 2 Regl. (CE) 1881/2006
panses, prunes | -
figues desecats Aflatoxines (B,+8B,+G,+G,) 4 Regl. (CE) 1881/2006

° Platans dessecats

< Pomes i peres
dessecades

9 Altres fruites des-

(ug/kg)

Ocratoxina A (ug/kg)

10,0 en panses

Regl. (CE) 1881/2006
SVT-IB

ecades i fruits de 2000
closca 1009b
¢ Fruits secs assaonats | 902 (M9/kg) 600d R.D. 142/2002
i coco dessecat 500
50¢
& Colorant vermell Sudan I, II, lll, IV | Abséncia Dec. 2004/92/CE
Pb (ma/kg) 10 R.D. 2242/1984
Condiments i
espécies As (mg/kg) 3 R.D. 2242/1984
s"Chile”, “pimenton”, Plaguicides Variable R.D. 280/1994
pebre vermell, pols -
de cayena, pols de Aflatoxina B, (Lg/kg) 5 Regl. (CE) 1881/2006
curry Aflatoxines (B,+B,+G,+G,)
1 Regl. (CE) 1881/2
woko) 0 egl. (CE) 1881/2006
Ocratoxina A (ug/kg) - SVT-IB
*
Cafe Ocratoxina A (ug/kg) 150** Regl. (CE) 1881/2006
torrat en gra o molt*
soluble* HAPs (ug/kg) - SVT-IB
Te i infusions Plaguicides Variable R.D. 280/1994
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Taula 4: Disposicions legislatives de referéncia

Referéncia

Disposicio

Dec. 2004/92/CE

Decisi6 2004/92/CE de la Comissid, de 21 de gener de 2004, sobre les mesures
d’emergencia relatives al xili i els seus productes derivats.

0. 02/08/1991

Ordre de 2 d’agost de 1991, per la qual s'aproven les normes microbiologiques, els
limits de contingut en metalls pesats i els métodes analitics per a la determinacio
de metalls pesats per als productes de la pesca i de I'aquicultura.

0. 25/07/2001

Ordre de 25 de juliol de 2001 per la qual s'estableixen els limits de determinats
hidrocarburs aromatics policiclics en oli de sansa.

R.D. 1094/1987

Reial Decret 1094/1987, de 26 de juny, pel qual s'aprova la Reglamentacié Técnicosa-
nitaria per I'elaboracio, fabricacid, circulaci6 i comerg de cereals en flocs o expandits.

R.D. 142/2002

Reial Decret 142/2002, d'1 de febrer, pel que s'aprova la llista positiva d’additius
diferents de colorants i edulcorants per al seu us en I'elaboracié de productes
alimentaris, aixi com les seves condicions d’utilitzacio.

R.D. 2242/1984

Reial Decret 2242/1984, de 26 de setembre, pel qual s'aprova la Reglamentacio
Tecnicosanitaria per a I'elaboracio, circulacio i comerg de condiments i espécies.

R.D. 2419/1978

Reial Decret 2419/1978, de 19 de maig, pel qual s'aprova la reglamentacié técnico-
sanitaria per a I'elaboracié, circulacié i comerg de productes de confiteria, pastisseria,
brioixeria i rebosteria.

R.D. 280/1994

Reial Decret 280/1994, de 18 de febrer, pel qual s’estableixen els limits maxims de
residus de plaguicides i el seu control en determinats productes d'origen vegetal.

R.D. 3484/2000

Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes
d’higiene per a I'elaboracio, distribucié i comerc de menjars preparats.

R.D. 490/1998

Reial Decret 490/1998, de 27 de marg, pel qual s'aprova la reglamentacié técnico-
sanitaria especifica dels aliments elaborats a base de cereals i aliments infantils per
a lactants i nens de curta edat.

R.D. 569/1990

Reial Decret 569/1990, de 27 d’abril, relatiu a la fixacié de continguts maxims per
als residus de plaguicides sobre i als productes alimentaris d’origen animal.

R.D. 72/1998

Reial Decret 72/1998, de 23 de gener, pel qual s'aprova la reglamentacié técnicosa-
nitaria especifica dels preparats per a lactants i preparats de continuacié

Rec. 2003/10/CE

Recomanacié 2003/10/CE de la Comissié, de 10 de gener de 2003, relativa a un
programa coordinat de control oficial de productes alimentaris per I'any 2003.

Rec. 2006/88/CE

Recomanacié 2006/88/CE de la Comissid, de 6 de febrer de 2006, relativa a la
reduccié de la presencia de dioxines, furans i PCB als pinsos i aliments

Rec. 2007/225/CE

Recomanacié 2007/225/CE de la Comissid, de 3 d’abril de 2007, relativa a un pro-
grama comunitari coordinat de control pel 2007 destinat a garantir el respecte dels
limits maxims de residus de plaguicides en els cereals i en determinats productes
d’origen vegetal i als programes nacionals de control per al 2008

Regl. (CE) Reglament (CE) 2073/2005 de la Comissié de 15 de novembre de 2005, relatiu als

2073/2005 criteris microbiologics aplicats als productes alimentaris.

Regl. (CE) Reglament (CE) 1881/2006 de la Comissid, de 19 de desembre de 2006, pel que es
1881/2006 fixa el contingut maxim de determinats contaminants en els productes alimentaris

Rep. EFSA 2007

Report of the Task Force on Zoonoses Data Collection-Manual for Reporting on
Zoonoses, Zoonotic Agents, Antimicrobial Resistance and Food-borne Outbreaks
in the framework of Directive 2003/99/EC and on some other pathogenic micro-
biological agents for information derived from the reporting year 2006, The EFSA
Journal (2007), 100, 1-86

SVT-I1B

Sense valor de tolerancia o assignat sota criteris interns, analitzat amb I'objectiu de
disposar d'informaci6 de base.

43










